
原酵
Original Fermentation

切片欧包系列

源于古法｜酵香四溢｜鲜入肌理｜味本自然



2023 年全球酸面团市场规模价值 196 亿元人民币，

预计到 2031 年将达到 307 亿元人民币，

2024 年至 2031 年预测期内的复合年增长率为 5.8%。*
其中，焙乐道集团在全球酸面团市场中占有最大份额。

市场趋势｜酸面团风靡全球烘焙市场

* Resource by Data Bridge Market Research

流行信号 源于大量消费者认为

酸面包更健康



热门品类｜酸面团在新鲜烘焙与包装应用

现烤烘焙 包装类

M&S 酸面团谷物吐司
（香港）

M&S 酸面团谷物贝果（香港）

Tridge 酸
面团薄脆饼
（韩国）

Itoham Foods 
酸面团披萨
（日本）

Tridge 酸面团薄脆饼
（韩国）



国内宣传｜酸面团的另一种名字

酸种

酸面包
老面

酵
慢发酵

活态发酵

鲁邦种
酸面团

天然酵母

Sourdough



市场灵感｜盒马切片面包

欧坦得系列原味酵醒面包

欧坦得系列蓝莓杏子面包

欧坦得系列朗姆提子核桃
面包



面包的未来 蕴藏在它的过去

就像芝士和红酒，面包风味的多样性

主要也是来源于发酵过程。

酸面团就是面包发酵的传统方式。





重磅升级的「原酵」系列切片欧包

✓ 源于古法：发酵灵感源自意大利南部阿尔塔穆拉，每粒麦麸都吸饱时光的味道

✓ 酵香四溢：48h+16h双重发酵，匠心慢作，风味锁进每口咀嚼

✓ 鲜入肌理：浓郁酵香渗进每道面筋气孔，一呼一吸间，凝成刚出炉的鲜度

✓ 味本自然：发酵的浓、焙烤的焦、麦粒的香，多重滋味还原自然本真的原野气息



1 比利时巧克力果干欧包 2 黑麦芽蜂蜜洛代夫 3 全麦红糖坚果欧包 4 多谷物杂粮欧包

「原酵系列」4款切片欧包

源于古法｜酵香四溢｜鲜入肌理｜味本自然



1 比利时巧克力果干欧包
Belgian Chocolate Dried Nut Bread

✓ 灵感源自意大利南部的面包摇篮之乡 阿尔塔穆拉

✓ 欧坦得带来天然发酵的麦香、奶香与木质的清香

✓ 综合加入大粒杏干、葡萄、橙皮等果干

✓ 优质进口比利时巧克力 与 精选5款谷物制酱

✓ 浓郁果香 酸甜开胃 每一口都是料

推
荐
原
料

欧坦得酸面团（杜伦风味）
司焙乐酸面团-特维塔
焙乐道古早软谷酱
贝可拉耐烤巧克力豆

藜麦/青稞/奇亚籽/亚麻籽/葵花籽



2 黑麦芽蜂蜜洛代夫
Black Rye Honey Lodève

✓ 灵感源自意大利南部的面包摇篮之乡 阿尔塔穆拉

✓ 欧坦得带来天然发酵的麦香、奶香与木质的清香

✓ 揉入独具裸麦发酵和水果风味的法式酸面团

✓ 优选进口黑麦芽 原生发芽 长时慢发酵

✓ 搭配湿软甘甜的无花果干 营养丰富 健康满益力

推
荐
原
料

欧坦得酸面团（杜伦风味）
司焙乐酸面团-特维塔
焙乐道麦芽软谷酱（黑麦芽）



3 全麦红糖坚果欧包
Whole Grain Brown Sugar Nut Bread

✓ 灵感源自意大利南部的面包摇篮之乡 阿尔塔穆拉

✓ 欧坦得带来天然发酵的麦香、奶香与木质的清香

✓ 全麦配比健康面团 配料清洁更安心

✓ 揉入黄金软谷物与多种坚果果干

✓ 超级风味 满足既要又要的味蕾

推
荐
原
料

焙乐道全麦面包预拌粉（清洁标签）
欧坦得酸面团（杜伦风味）
司焙乐酸面团-莎乐美
焙乐道黄金软谷酱（黑麦芽）

小米/燕麦/亚麻籽/葵花籽



4 多谷物杂粮欧包
Multi-grains Bread

✓ 灵感源自意大利南部的面包摇篮之乡 阿尔塔穆拉

✓ 欧坦得带来天然发酵的麦香、奶香与木质的清香

✓ 健康吐司新升级 精心配比四种优质谷粒

✓ 古法工艺自然酵制 营养充分释放渗透

✓ 柔润有嚼劲 酵香浓郁 活力满分

推
荐
原
料

欧坦得酸面团（杜伦风味）
司焙乐酸面团-托斯卡
焙乐道黄金软谷酱（黑麦芽）

小米/燕麦/亚麻籽/葵花籽



原料介绍｜焙乐道酸面团产品系列

欧坦得 司焙乐 软谷酱 焙维他

*以上产品全部是清洁标签的解决方案

基于对面团发酵的长期研发与创新，焙乐道拥有一系列丰富的酸面团产品线。
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