
意式料理面包系列

主食料理丨花样八分饱
恰巴塔&佛卡恰 成品方案

焙乐道市场部



欧式经典+融合风味丨本土&时令食材带来情感共鸣

2025，中国烘焙市场在发生什么？

1

2

欧式经典单品翻红，精品手作店迎流量热潮 3 概念领跑丨健康升级趋势明显



消费习惯推动了即食餐的消费，主食化面包迎来更多机遇



x

中国烘焙爆品图谱：面包品类

数据来源:焙乐道中国x益普索社媒聆听

数据，时间范围为24年7-9月

恰巴塔的讨论声量接近平均爆品热度，同时以超100%的速度带动夏秋季节（7-9月）社媒讨论声量增长，

正在成为明日之星丨 酥脆外皮x高含水x柔软蓬松的大气孔，更中国消费者长期食用软面包的习惯

佛卡恰的质构和应用与恰巴塔相似，面包体相较更有弹性；其社媒声量虽不及恰巴塔，作为主食料理的

又一主流胚体，话题度和声量增长在无限逼近平均增速，亟待成为下一个高潜产品。



Ciabatta
恰巴塔

恰巴塔源自意大利，形状扁平，

表皮很薄，内部结构气孔大，

气泡膜有嚼劲。

以特色的质地和独特的“拖鞋

形状”闻名（“ciabatta”在

意大利语中意为“拖鞋”），

也被称为意大利的“拖鞋面

包”。







Focaccia
佛卡恰

佛卡恰（Focaccia）是意大

利的传统扁平面包，起源可

追溯至古罗马时期。

它的名字源自拉丁语 “panis 

focacius”（意为“炉火烤制

的面包”），体现了其最初在

火炉或壁炉中烘烤的烹饪方

式。





3款佛卡恰，在地食材新飨味

云南山珍丨烧椒牛肉丨烧椒全素

经典意式面包灵魂酵香基底

丨精研 欧坦得·杜伦 酸面团

丨石窑烘烤香、木质清香和奶香风味

花样八分饱，满料食材风味再创

丨经典再创 西食中味

丨臻选特色产地食材 唤醒在地风味记忆

丨焙乐道主食料理面包解决方案

成品方案 ①：「恰」饭不如恰巴塔

成品方案 ②：好「恰」当属佛卡恰

5款恰巴塔，主食料理新搭配

蜜桃芝士丨柠檬芝士苹果丨栗子南瓜丨川味腊肠丨剁椒海米



意式料理面包系列

「恰」饭不如恰巴塔

#灵魂酵香打底 尽享在地珍味

主食料理丨花样八分饱

成品方案①



1 蜜桃芝士 2 柠檬苹果芝士 3 全麦栗子南瓜 4 川味腊肠 5 剁椒海米

「恰」饭不如恰巴塔丨5款主食料理新搭配

# 灵魂酵香打底，尽享在地珍味



1 蜜桃芝士恰巴塔

醇香芝士

北京香蜜蜜桃

95%高含水量

蓬松大气孔

正宗意大利风味酵香面包胚体

一口咬下——麦香、奶香和木质清香

三重香气 品味地中海风情

醇香芝士酱包裹大颗粒脆甜红富士

伴随丝丝柠檬清香

甜中带酸 好味更轻盈

焙乐道原料：

• 欧坦得酸面团（杜伦风味）

• 焙乐道臻选水果肉馅（香蜜蜜桃）

• 贝可拉纽扣型牛奶巧克力

• 得利即用芝士馅

克重/参考成本:

• 200g/3.7元

酸味
乳酸 醋酸

焦香 烤香

美拉德

水
果
味

发
酵
味

麦
芽
味

奶
味

X

面团基底风味



2 柠檬苹果芝士恰巴塔

正宗意大利风味酵香面包胚体

一口咬下——麦香、奶香和木质清香

三重香气 品味地中海风情

比利时牛奶巧克力增添甜蜜层次

醇香芝士酱搭配北京香蜜蜜桃的饱满果粒

浓郁口感下不失自然鲜甜

好味更好颜

焙乐道原料：

• 欧坦得酸面团（杜伦风味）

• 焙乐道臻选水果果酱-苹果

• 得利即用芝士馅

克重/参考成本:

• 200g/2.8元

酸味
乳酸 醋酸

焦香 烤香

美拉德

水
果
味

发
酵
味

麦
芽
味

奶
味

面团基底风味

醇香芝士

红富士苹果95%高含水量

蓬松大气孔



3 全麦栗子南瓜恰巴塔

正宗意大利风味酵香面包胚体

一口咬下——麦香、奶香和木质清香

三重香气 品味地中海风情

全麦胚体打底

精选软糯贝贝南瓜搭配迁西板栗

粉糯香甜 好味更多纤

焙乐道原料：

• 欧坦得酸面团（杜伦风味）

克重/参考成本：

• 200g/3.5元

酸味
乳酸 醋酸

焦香 烤香

美拉德

水
果
味

发
酵
味

麦
芽
味

奶
味

面团基底风味

迁西板栗

软糯贝贝南瓜

95%高含水量

蓬松大气孔

全麦胚体



4 川味腊肠恰巴塔

正宗意大利风味酵香面包胚体

一口咬下——麦香、奶香和木质清香

三重香气 品味地中海风情

高含水 x 大气孔 x 湿润内里

精选四川在地食材，腊肠熏香，辛辣过瘾

唤醒地道川味记忆

焙乐道原料：

• 欧坦得酸面团（杜伦风味）

克重/参考成本：

• 200g/4.55元

酸味
乳酸 醋酸

焦香 烤香

美拉德

水
果
味

发
酵
味

麦
芽
味

奶
味

面团基底风味

川味腊肠

95%高含水量

蓬松大气孔



5 剁椒海米恰巴塔

正宗意大利风味酵香面包胚体

一口咬下——麦香、奶香和木质清香

三重香气 品味地中海风情

高含水 x 大气孔 x 湿润内里

鲜辣剁椒定调，咸香金钩海米点睛

复刻地道海味经典

焙乐道原料：

• 欧坦得酸面团（杜伦风味）

克重/参考成本：

• 200g/3.2元

酸味
乳酸 醋酸

焦香 烤香

美拉德

水
果
味

发
酵
味

麦
芽
味

奶
味

面团基底风味

金钩海米

95%高含水量

蓬松大气孔



意式料理面包系列

好「恰」当属佛卡恰

#灵魂酵香打底 尽享在地珍味

主食料理丨花样八分饱

成品方案②



1 云南山珍佛卡恰 2 烧椒牛肉佛卡恰 3 烧椒全素佛卡恰

好「恰」当属佛卡恰丨3款主食料理新飨味

# 灵魂酵香打底，尽享在地珍味



1 云南山珍佛卡恰

正宗意大利风味酵香面包胚体

一口咬下——麦香、奶香和木质清香

三重香气 品味地中海风情

酥脆外皮，柔软内心，弹性十足

搭配云南高原茶树菇，鲜香脆嫩

探索山林自然珍味

焙乐道原料：

• 欧坦得酸面团（杜伦风味）

克重/参考成本：

120g/2.2元

面团基底风味

酸味
乳酸 醋酸

焦香 烤香

美拉德

水
果
味

发
酵
味

麦
芽
味

奶
味

意式酵香

云南高原茶树菇

X



2 烧椒牛肉佛卡恰

正宗意大利风味酵香面包胚体

一口咬下——麦香、奶香和木质清香

三重香气 尽享地中海风情

酥脆外皮，柔软内心，弹性十足

精心配比小米、燕麦、亚麻籽、葵花籽4种风味谷粒

更有鲜辣烧椒x内蒙科尔沁牛肉

层次丰富 能量满分 健康享受草原珍馐

面团基底风味

酸味
乳酸 醋酸

焦香 烤香

美拉德

水
果
味

发
酵
味

麦
芽
味

奶
味

意式酵香

X

二荆条烧椒

X

内蒙科尔沁牛肉

焙乐道原料：

• 欧坦得酸面团（杜伦风味）

克重/参考成本：

135g/4.98元



3 烧椒全素佛卡恰

正宗意大利风味酵香面包胚体

一口咬下——麦香、奶香和木质清香

三重香气 尽享地中海风情

酥脆外皮，柔软内心，弹性十足

鲜辣烧椒风味领跑

精心配比小米、燕麦、亚麻籽、葵花籽4种风味谷粒

素食友好 营养更平衡～

焙乐道原料：

• 欧坦得酸面团（杜伦风味）

克重/参考成本：

115g/3.05元

面团基底风味

酸味
乳酸 醋酸

焦香 烤香

美拉德

水
果
味

发
酵
味

麦
芽
味

奶
味

意式酵香

X

二荆条烧椒
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